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fipéritifs fllsaciens  ::  fipéritifs Classiques

: Coupe de crémant brut, David Ermel 7.00€  } :Martini ou Campari 6.00€
: Coupe de crémant rosé, David Ermel 750€ @ :Campariorange 7.00€
: Rosé fAlsacien, Jean Siegler 6.50€  : i?orlo 6.00€

: hir au ‘Vin Blanc 6.00€ : :9dka 7.00€
: %ir au Crémant 8.00€  : :‘icard, Pastis 4.00€
: Kir au Pinot Noir 6.50€ :
: Weinachole (vin blanc, eau gazeuse) 6.50€

.
.
.
.
.
.
.
.
. .
. .
. . .
. .
. .
. .
. 2 .
. e C - .
. . .
. . 2 — .
$eccececcccecececcccccececsccccececcccsccsececcccscccceccccccccsce® e .
. - .
................................................................ . .
.
. . = al e e T e — — p— e
. . .
. . .
. . .
. . .
. . .
. . .
. .
.
.

i Whishy Cola 9.00€
‘Whisky JB 7.00€
: Whisky Jack Daniel’s 10.00€
Biere blonde 4.00€ 8.00€ swm Chivas 14.00€
‘Biere de aaison 6.00€ 12.00€ ' GCi
: Gin .00€
Panaché 4.00€ 8.00€ S eeeeeattetesennstttcsssnnssattssssnnssstcsssnnnnstecesnnnnet
'ﬂlw/cu‘w‘/rpi‘con LI_ 50€ 9 00€ oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
‘Monaco 4.50€ 9.00€ Cocklajlo
............................................................... 3 § glﬂ. TOI'U.C “.50€
Cochitails Sans fllcool et
: S ﬁ ¢ ipérol, crémant, eau gazeuse 11.00€
L :  foyal Spri
‘qum gm, 11.50€ liqueur de bergamote et cédrat, crémant, eau gazeuse 12.00€
: ‘\/qum.Spruz 11.00€ ! : Bloody Mary 10.50€
: Cocktail (multi-fruit et eau gazeuse) 9.00€ 2l

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: Kironenbourg sans alcool 5.00€ Tlimonade 3.60€

: Pepsi-cola ou Pepai light 4.00€ Diabolo 4.00€

: Thé glacé 4.00€ Sirop a l'eau 3.00€
Orangina 4.00€ Perrier 4.50€

: Schuveppes 4.00€ {ipfelachote 4.50€

E :]lw dzjrujl (orange, tomate, pomme, ananas) 4.00€ Carola bleue ou rouge 4.00€

Carola bleue ou rouge 6.00€ Supplément rondelle de citronjsirop : 0,30€

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000°

Prix nets

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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‘Nos entrées

‘Fouz gras d’oie maison et son ceewr d’anguille fumée, kougelhopf toasté, chutney 24.00€
: Hausgemachier Geinseleber mit geraiicherier flal | Homemade Goose liver with smotied eel

:Pdté de campagne & Uancienne, crudités et pickles maison 13.50€
: Fleischpastete, Salat, Pickles | Country paté, raw vegetables, pickles

:Nems de Munater aux légumes, créme au cumin et panier de salade 13.50€
: Friihlingsroll mit Gemuse und Warme Miinaterkidise | Spring roll with vegetables and hot Munater cheese

: Filet de SawMon fumé par nos 86in, accompagné d'veuf mimosa et de blinia 15.00€
: Raucherlacha filet, Mimoaen-&i, Blinis| Smoked salmon fillet Mimosa egg, blinis

Caquelon d’eacargots aUflsacienne au beurre d'ail 6 pieces : 13.00€
: Schnecken mit ruterbutter | Snaila with gariic butter 12 pigces :22.00€

le vegan ou végelarien

g‘ﬂmouoauxlégwm,poéléededwnpigmm,aoquiqmu(bdgnd)mwpomong

Risotto mit gemuse gebralenen pilzen aufpreis fur truffel 8€ | Vegetable risotto pan fried mushrooms truffle extra 8€
24.00<€ (Supplément truffes +8.00€)

Noa plats chauds

: Carré de porcelet grillé, jus coraé, pommes paillasson, chou braisé, légumes de saison 27.00€
: Gegrilltes achwein mit Hartofeln, sauertiraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauertiraut, vegetables

ﬂmrtxmenl de poissons grillés, choucroute, sauce au beurre blanc, pommes de terre  32.00€
: Torellenfilet, Sauerfiraut, Sauce mit weifier Butter, Tartoffeln | Trout fillet, sauerfiraut, white butter sauce, potatoes

: Choucroute garnie du Chef (tard, jarrel, knack, collet fumé, sauciase paysanne e fumée) 20.50€

: Sauertraut | Sauerkraut

: Baeckeoffe & Uancienne aux trois viandes (beeuf, porc, agneau), salade verte ~ 21.50€
Eladissicher Baeckeoffe (‘Rind, Schwein, lamm) | Traditionnal Baeckieoffe (beef, porc, lamb)

. o
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande
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Munater accompagné de cumin 5.00€
: flasortiment de 3 fromages (Brie, Munater, Tomme) 10.00€

‘Noa desserts maison

Baba au rhwum facon kougelhopf, chantilly, glace rhum-raisin 11.00€
: Omelette norvégienne (cannelle-pomme-noix) 12.00€
: Crémeux de chocolat (Varrhona 70%) en mille-feuilles 11.00€
: Profiteroles (choux maison, glace vanille, chocolat nair chaud ef chaniilly) 11.00€
: Tarte du jour 6.50€

: Café (epresso) gourmand 12.00€
: Thé gourmand 13.00€
: Creme brulée a la vanille 11.00€

Nos glaces

: Café 1iégeoia (glace cafeé, café froid, chantilly) 11.00€
: Dame ‘Blanche (glace vanille, chocolat chaud et chantilly) 11.00€
: Coupe fraicheur (glace fraise, framboise, vanille, salade de fruils et chantilly) 11.00€
: Sorbet/Glace (2 boules) 6.00€

: Noa parfums : Café, Caramel a la fleur de sel, Chocolat noir (70% cacao d'Equateur), Vanille bourbon (Madagascar),
Citron jaune zesté, Traise, Framboise, Pain d’épices, Rhum raisin, Cannelle.

0000 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000°
) Boisaonas chaudes
Nos eaux de vie (Hcl) :
: Expresso 2.50€
s Décaféiné 3.00€
: Kirach 8.50€ gf;“fd café 3.50€
: Mirabelle 8.50€ : : Grand café au lait 3.80€ :
: Quetache 8.50€ : { Grand décaféiné 4.00€ :
: Marc de Gewwrztraminer 8.60€ : : Cappuccino 450€
: Framboise sauvage 9.00€ : i Chocolat chaud 1.00€ :
: Poire Williams 9.00€ i ¢ The / Infusion 1.00€ :
: i 1 rish Coffee 12.00€ :
: Café alaacien 12.00€

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande
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3H.50€ (hors supptéments)

‘Paté de campagne a l'ancienne, crudités et pickles maison
Fleischpastete, Salat, Pickles | Country paté, raw vegetables, pickles

Ou
Nem de Munater aux légumes, créme au cumin et panier de salade
Friihlingsroll mit Warme Miinaterkdise | Spring roll with hot and sweet Munater cheese
Ou

Toie gras d’oie maison, son coeur & U'anguille fumée et kougelhopf maison (+8€)
‘Hausgemachter Géinseleber mit geraiicherter 1lal | Homemade Gooae liver with smotied eel
Ou
Caquelon d'eacargots a U'fllaacienne au beurre d’ail, 6 pieces (+2€)
Schnecken mit Frduterbutter | Snails with gartic butter
skkskkskk
Choucroute garnie du Chef
(lard, jarret, knack, collet fumé et saucisse fumée )
Sauerfiraut | Sauerkraut
Ou
‘Baeckeoffe a l'ancienne aux trois viandes (beeuf, porc et agneau), salade verte
Ebsdissicher Baeckeoffe | Traditionnal Baeckeoffe
Ou

flasortiment de poisaons grillés, choucroute, sauce au beurre blanc, pommes de terre (+24€)
Forellenfilet, Sauertiraut, Sauce mit weifer Buiter, Kartoffeln | Trout fillet, sauertiraut, white butter sauce, potatoes

Ou
Carreé de porcelet grillé, jus coraé , pommes paillasson, Chou braisé, ligumes de saison
Gegrilltes schwein mit fartofeln, sauerkraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauertiraut, vegetables

K3k kkkk

Munater accompagné de cumin Ou Sorbet ou glace (2 boules) Ou Tarte du jour (+1€)
flutre dessert de notre carte (+6€)

ivj Menu enfant (-12 ans)
N/
. 13.00€

fliguillettes de poulet croustillantes, frites ou Tinack, frites
Hiihnerbrust oder Wiirat mit Pommes | Chicken breast or sausage with french fries

‘Boule de glace ou Salade de fruits
ou personnage ( +3€) y

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande



